














Lo RosA d/USCT clent
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spargere L rosmarine
b - | fongLsz ed
agginnge 2 alla fine,
anche del pepe Were
maciwato ab momento

gli ingredienti
3 3

La Giulia e la Maria uggmwgom
allolio di oliva anche un cucehiaio di strutto.
La Maria ‘d Beleffi usa bnvece La margarina

clnque patate

tre cucchiat di olio extra vergine di oliva
due spicehi d'aglio

wn pezzetto di rametto freseo di rosmarino
wna bella presa di sale grosso

come fla

Dopo aver sbucciato le patate, forma da ognuna, con un
taglio a doppia croce, otto spicchi; dopo averli sistematl in
wna teglia aromatizza con il rametto di rosmarino ed il
sale, condisce con L'olio e mette a cuocere nel forno gl
caldo (a 200°) per cirea unora.

Durante La cottura rivolta Le patate wn paio di volte in modo
che si attacchino e st indorino bene.
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